PiMAK

CUISINE PROFESSIONNELLE

Presse doner - PIMAK - PDRP

Caractéristiques principales

Augmente la vitesse de production. Il réduit le co0t de la main-d'ceuvre.
Remplit vos moules rotatifs avec une capacité maximale.

Il est facile a utiliser. Il peut fonctionner 24 heures sur 24 et 7 jours sur 7.

Il est en acier inoxydable.




Nom du produit Presse doner
Fabricant Pimak

Energie Neutre

Série Machine a doner kebab
Dimensions 92x79x165 cm
Poids 425 kg
Certifications Conforme aux normes CE

Note : Les informations présentes ci-dessus sont susceptibles de changer sans préavis.
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