
  

 

 

  

  

 

   

 

 

 

   

 

 

 

 

 

   

 

   

 

 

 

 

 

 

Barbecue à charbon en inox 75cm -PIMAK - MB17-1 

Caractéristiques principales : 

Matériau de Qualité : Structure entièrement en acier inoxydable, conçue pour résister à une 

utilisation professionnelle et aux conditions extérieures. 

Système de Cuisson au Charbon : Fonctionne au charbon de bois, pour offrir un goût 

authentique et inimitable à vos grillades. 

Filtres à Chocs et Éclairage Halogène : Equipé de filtres à chocs pour une sécurité renforcée et 

d’un éclairage halogène intégré pour une visibilité optimale, même en ambiance de faible 

luminosité. 

Étage Intermédiaire : Un étage supplémentaire permet de maintenir les grillades au chaud sans 

les dessécher, idéal pour un service continu et organisé. 

Compartiment pour Charbon en Pierre Réfractaire : Conçu pour résister aux fortes chaleurs, ce 

compartiment garantit une diffusion homogène de la chaleur pour des cuissons parfaitement 

maîtrisées. 

Option Grille et Brochettes : Modèles polyvalents avec une moitié de la surface en grille et 

l’autre moitié vide, parfaite pour les brochettes de type Adana. Des brochettes et grilles en inox 

sont également disponibles en option. 

Compatibilité Hotte : Intègre une extraction pour hotte, permettant une installation en intérieur 

en raccordant à un conduit d’évacuation. 

Informations complémentaires : 

Dimensions : 60 cm, 80 cm, 100 cm, 120 cm, 150 cm, 180 cm, 200 cm. 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Reference  MB17-1 

Nom du produit Barbecue à charbon 

Fabricant Pimak 

Cuisson Charbon 

Série Machines de comptoir à poser 

Dimensions   75x60x105cm 

Poids - 

Certifications Conforme aux normes CE 

  

 

Note : Les informations présentes ci-dessus sont susceptibles de changer sans préavis. 

📍 Nos adresses : 

• Claye-Souilly : 5 Rue Victor Baltard, 77410 

          📞 Contactez-nous : 01 48 48 53 98                  🌐 Plus d’infos : www.pimak.online       📩 E-mail : france@pimak.com 

http://www.pimak.online/
mailto:france@pimak.com

