PiMAK

CUISINE PROFESSIONNELLE

Machine a Doner kebab pierre de lave - motorisé 4 foyers - GAZ -
PIMAK - M77-(41)

Systéme de cuisson a la pierre de lave : offre une chaleur douce et uniforme pour des viandes
juteuses et savoureuses.

Motorisée : assure une rotation homogéene des aliments pour une cuisson parfaite.
4 radiants : permettent un contréle précis de la température, garantissant une cuisson maitrisée.
Construction en acier inoxydable : durable et facile a nettoyer, idéale pour un usage intensif.

Design ergonomique : facilite 'acces aux aliments et optimise I'expérience utilisateur.




Nom du produit Machine a doner
Fabricant Pimak

Energie Gaz

Série Machine a doner kebab
Dimensions 58x80x117,5cm
Poids 118kg
Certifications Conforme aux normes CE

Note : Les informations présentes ci-dessus sont susceptibles de changer sans préavis.
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