PiMAK

CUISINE PROFESSIONNELLE

Rotissoire a radiants 4 broches poignée / 24 poulets a GAZ - PIMAK -
MOO4R

Capacité exceptionnelle : peut rétir jusqu'a 24 poulets en méme temps, idéale pour les
restaurants d fort volume.

Systéme de chauffage radiant : garantit une cuisson homogeéne et dorée, préservant la tendreté
et les saveurs.

Fonctionnement au gaz : permet un contréle précis de la température pour des résultats
optimaux.

Construction robuste en acier inoxydable : concue pour durer et facile a entretenir, adaptée
aux environnements professionnels.

Design pratique : facilite I'accés aux poulets pour un service rapide et efficace raccord gaz
15/21.

= Parfaite pour les établissements qui souhaitent offrir des plats de volaille savoureux tout en
maximisant leur capacité de production !




Nom du produit Rétissoire a radiant
Fabricant Pimak

Energie Gaz

Série Rétissoires
Dimensions 125x55x138,5cm
Poids 150kg
Certifications Conforme aux normes CE

Note : Les informations présentes ci-dessus sont susceptibles de changer sans préavis.
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