PiMAK

CUISINE PROFESSIONNELLE

Sauteuse basculante 80 litres ELECTRIQUE- PIMAK - 90S-DTE-80

Caractéristiques principales - Résistances placées sous la cuve dispensent une chaleur homogéne sur
I'ensemble de la surface de cuisson

- Régulation thermostatique de la température de 50°C & 300°C.
- Thermostat de sécurité sur tous les modéles.

- Meilleure maitrise des dépenses d'électricité grice au régulateur permettant une gestion active
de la consommation tout en générant un excellent rendement énergétique.

- Isolation améliorée permettant une moindre dissipation de la chaleur et de I'énergie favorisant
également une baisse de la consommation. Relevage de cuve manuel.

- Les sauteuses sont équipées d'un robinet eau froide permettant de remplir la cuve directement
par un mitigeur situé sur le dessus de I'appareil.

- Couvercle doublé pour une meilleure isolation de la cuve.




Nom du produit Sauteuse
Fabricant Pimak

Energie Electrique

Serie Gamme 900
Dimensions 80x90x85cm

Poids 135 kg
Certifications Conforme aux normes CE

Note : Les informations présentes ci-dessus sont susceptibles de changer sans préavis.
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